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FIRA DEL GALL

3

PRESENTACIÓ

Tal i com marca la tradició, pels volts de Sant Tomàs, Vilafranca del Penedès celebra 
la centenària Fira del Gall. Aquesta 351 edició de la Fira serà el 19 i 20 de desembre i 
l’emplaçament, com ve essent habitual en els darrers anys, serà al Parc de Sant Julià.

La particularitat d’aquesta � ra és que es pot viure des de la criança del Gall Negre del 
Penedès � ns a la seva degustació, passant per l’escorxador. És l’única Fira de tota 
Catalunya on podem viure el procés complet.

Tot i tractar-se d’una � ra centenària i eminentment tradicional, la Fira del Gall cada any 
introdueix alguna novetat. Enguany la Fira acollirà el Xè Campionat d’Espanya d’Avicultura, 
Columbicultura i Cunicultura on s’exposaran més de 1250 exemplars, amb 57 races 
autòctones i més de 154 varietats. I es celebrarà el !er Concurs del millor color de closca 
d’ou de la Gallina Penedesenca

 

 Gall Negre del Penedès

Que hi ha una raça de gallines pròpia del Penedès se sap per transmissió oral des de temps 
immemorials. Es caracteritzava per la posta d’un ou d’un color marró rogent molt intens, 
molt ben valorat en el mercat de Barcelona on es pagava entre un 33 i un 50% més que 
qualsevol dels millors.

A � nal de la dècada dels quaranta, l’entrada de ponedores estrangeres com la Leghorn 
Blanca i més tard, cap els seixanta, dels híbrids comercials per a carn, culminen amb la 
pràctica desaparició de la Gallina Negra Penedesenca.

A inicis dels vuitanta, el veterinari Antoni Jordà, adscrit al centre d’investigació de Mas 
Bover (Constantí), voltant masies de la Múnia, Guardiola de Font-rubí i Sant Cugat 
Sesgarrigues, aconsegueix fer una colònia d’exemplars de Gallines Penedesenques. Amb 
aquest material, a principis dels noranta el genetista Dr. Amadeu Francesch, en un projecte 
� nançat per l’IRTA, culmina la recuperació de la raça deixant-la � xada en quatre varietats: 
l’Aperdiuada, la Barrada, la Blat i la Negra.



44

PRESENTACIÓ

Des que a mitjan anys vuitanta del segle passat, a través de l’IRTA (Institut de Recerca 
Tecnoalimentària de la Generalitat), es va recuperar la raça autòctona de Gallina 
Penedesenca, � xant-ne el patró genètic de les quatre varietats pures (aperdiuada, barrada, 
blat i negra) més la raça negra millorada per a la producció de carn, el camí recorregut ha 
estat llarg però certament fructífer.

Avui, les varietats pures de la Penedesenca es crien a molts països europeus (Alemanya, 
Bèlgica, França, Espanya...) i participen i guanyen concursos de qualitat.

Altrament, la Penedesenca Negra Millorada, el conegut com a Gall Negre del Penedès, s’ha 
obert camí com una menja exquisida, cobejada pels millors restaurants.



fi ra del gall

MERCAT D’AVIRAM

l’essència de la Fira del Gall.

un mercat d’aviram de pagès 
centenari on el protagonista 
és, lògicament, el Gall Negre 
del Penedès, tot i que el visitant 
també hi trobarà tota mena d’aviram 
(gallines, galls de pagès, ànecs, capons, 
galls d’indi, etc.). Hi participen més de 
vint paradistes i tots els que venen Gall 
Negre estan degudament identi� cats i tots 
els exemplars d’aquesta raça porten una 
identi� cació exclusiva a la pota. 

A més, els serveis veterinaris del DAAM 
de la Generalitat de Catalunya vetllen per 
l’estat higienic-sanitari de tot l’aviram que 
es posa a la venda. Una manera, per tant, 
de comprar amb total garantia. 

Una de les característiques de la Fira del 
Gall que la fan diferent i única és el servei 
d’Escorxador. De � res d’aviram n’hi ha 
moltes arreu del país, però que ofereixin 
la possibilitat, de forma gratuïta, d’escollir 
l’ànec, capó,  gall o gallina viva i, sense 
moure’s del recinte tenir-la sacri� cada i 
plomada al cap d’unes hores, només hi ha 
la Fira del Gall. I això és gràcies al servei 
gratuït d’escorxador que funciona durant 
dissabte i diumenge al matí (en el cas dels 
ànecs només dissabte al matí). 

A més, qui vulgui anar més per feina també 
tindrà la possibilitat d’adquirir Gall Negre ja 
sacri� cat a l’estand gestionat per la pròpia 
Associació de Criadors de Gallina de Raça 
Penedesenca, a la pl. de l’Aviram.
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HORARI
MERCAT D’AVIRAM 

DE PAGÈS
PARC DE SANT JULIÀ 

                         (PL. DE L’AVIRAM, 1)

- Dissabte, 19 de desembre.
Horari: de 8 a 15 h.

- Diumenge, 20 de desembre.
Horari: de 9 a 15 h.

Servei d’Escorxador 
i plomatge gratuït 
Parc de Sant Julià 

(plaça de l’Aviram, 1)

- Dissabte, 19 de desembre.
Horari: de 8 a 13:30 h.

- Diumenge, 20 de desembre. 
Horari: de 9 a 13:30 h

(ànecs només el dissabte)

Venda de Gall Negre Penedès 
sacrifi cats

Dissabte 19 i diumenge 20
Horari: de 9 a 15h



fi ra del gall

mostra GASTRONÒMICa

un dels pilars de la Fira del 
Gall: la Mostra de cuina 
d’Aviram, que se situa en una gran 
carpa completament acondicionada en el 
mateix parc de Sant Julià, a la plaça de la 
Gastronomia.

En ella el visitant hi trobarà 7 restaurants de 
renom del territori que cada any s’esforcen 
per presentar novetats culinàries posant 
l’accent, especialment, en els plats a base 
de Gall Negre. L’oferta és de 21 plats a 
base d’aviram, 8 dels quals destaquen per 
sobre de la resta per estar fets amb Gall 
Negre del Penedès.

Tenint en compte el context econòmic 
actual, s’ha decidit mantenir els mateixos 
preus que en les darreres edicions. Així 
doncs, per accedir al pavelló climatitzat, el 
visitant haurà d’adquirir un tiquet de 6€ que li 
permetrà obtenir una tassa de brou d’aviram 
calent, una copa de vi commemorativa 
buida, pa, catànies, garlanda i cafè (amb 
raig de brandi opcional), a més, és clar, 
de l’ús de plats i coberts. Un cop dins, 
caldrà que es decideixi per qualsevol de 
les 21 propostes gastronòmiques que 
ofereixen els 7 restaurants del Penedès 
que hi participen. Els preus, es mantenen 
intactes: 7,5€ per als plats de Gall Negre, 
6€ per als d’aviram, i 5,5€ per a la resta de 
propostes (lasanya, canelons, etc.). 

I per regar-ho tot, no podia ser d’altra 
manera, hi ha la Mostra de vins negres 

de la D.O. Penedès que proposa � ns a 27 
referències de vins de diferents cellers de 
la D.O. perquè el visitant pugui maridar els 
plats. 
Els vins es poden adquirir per copes a un 
preu d’entre 1,5 i 2,5€. 
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HORARI
ESPAI GASTRONÒMIC 

                         (PL. DE La 
gastronomia)

- Dissabte, 19 de desembre.
Horari: de 9 a 15 h.

- Diumenge, 20 de desembre.
Horari: de 10 a 15 h.
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mostra GASTRONÒMICa

MOSTRA DE CUINA

Cal padrí
Masia Cal Gori s/n. Castellví de la Marca
tel. 93 891 82 68

El cigró d’Or
Plaça de l’Oli, 1. Vilafranca del Penedès
tel. 93 890 56 09

El Gat blau
C. Amàlia Soler, 120-124. Vilafranca del Penedès
tel. 610 243 747

El racó de la calma
C/ Casal, 1. Villafranca del Penedés 
tel. 93 819 92 99

- Gall Negre del Penedès amb cireres i ceba caramel·litzada

- Ànec mut del Penedès rostit amb pinyons i prunes

- Hamburgueses d’ànec mut del Penedès

- Gall Negre del Penedès farcit de festa Major

- Hamburguesa d’ànec amb Blanc de Sora i quètxup de codonyat

- Canelons cruixents d’au amb beixamel de foie gras

- Gall Negre del Penedès amb crumble de fruits secs, orellanes i 
reducció del Cabernet El Racó de Santa Llúcia, s/n, 08800 Vilano-
va i la Geltrú

- Cuixetes de gall del Penedès farcides de calçots i prunes

- Canelons d’ànec mut del Penedès al Xarel·lo amb sal fumada

- Gall Negre del Penedès en escabetx i olives negres

- Bombó de gall del Penedès amb prunes i pinyons a l’aroma d’espí-
gol

- Canelons de pollastre de corral amb ceps i beixamel de tòfona 
d’hivern
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mostra GASTRONÒMICa

La Cucanya
Racó de Santa Llúcia, s/n. 
Vilanova i la Geltrú
tel. 93 815 19 34

MASIA LA TORRE DEL 
GALL - can soler
C. La Torre del Gall, s/n. 
Sant Cugat Sesgarrigues
tel. 93 892 29 29

restaurant sant jordi 
Ca la Katy
ctra. de vilafranca-pontons, 
km 8. sant martí sarroca
tel. 93 899 13 26

- Gall Negre del Penedès amb verduretes

- Lasanya de Nadal amb Gall Negre del Penedès

- Ànec amb rovellons i salsa de raïm

- Gall Negre del Penedès tradicional amb bolets, cebetes confi ta-
des, prunes i canel de moniato amb pinyons i panses

- Ànec del Penedès amb prunes i pinyons a la crema de ceps i cou-
lant de foie

- Canelons amb pasta Won Ton, farcits d’ànec amb salsa trufada i 
teula de parmesà cruixent

- Gall negre del Penedès rostit a la cassola

- Civet de Gall Negre del Penedès

- Ànec mut del Penedès rostit amb prunes i pinyons
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mostra gastronòmica

Mostra de Vi Negre 
D.O. Penedès

Dins la carpa de la Mostra de 
cuina d’aviram hi ha un espai 
per a la Mostra de vins negres 
de la D.O. Penedès per tal que tots 
els visitants que degusten algun dels 21 
plats de la mostra puguin maridar-los amb 
les 26 referències de vins que s’ofereixen 
entre 1,5 i 2,5€.

Els vins se serveixen a copes, tot i que 
també hi ha la possibilitat d’adquirir tota 
una ampolla.

9

refereències DE VI a degustar

NEGRES
- 1 + 1= 3 Dèfora (2010)
- ALBET I NOYA Lignum Negre (2013)
- BODEGUES PINORD Chateldon (2009)
- CAN FEIXES Negre tradició (2008)
- CASA BERGER & MISTER VINS El Cabro-
net (2013)
- CASTELL D’OR Cossetània Negre Re-
serva (2009)
- DOMÈNECH VIDAL Masia Freyé - Syrah/
tempranillo (2014)
- HERETAT MAS TINELL Arte (2013)
- JEAN LEON 3055 merlot-Petit verdot 
(2014)
- LOXAREL Eos de Loxarel (2012)
- MASCARÓ Ànima (2006)
- MIGUEL TORRES Atrium Merlot (2014)
- PARATÓ Parató Passió (2006)
- PARÉS BALTÀ Indigena (2012)
- SUMARROCA Santa Creu de Creixà 
(2011)

blancs
- 1 + 1= 3 Dahlia (2014)
- BODEGUES PINORD Mireia (2015)
- CASA BERGER & MISTER VINS El xitxarel-
lo 2014
- DOMÈNECH VIDAL Domènech Vidal - 
Masia Freyé - Parellada/muscat (2014)
- MASCARÓ Sauvignon Blanc (2014)
- PARÉS BALTÀ Indígena Blanc (2014)

ROSATS
- 1 + 1= 3 Cabernet Rosat (2014)
- ALBET I NOYA Pinot Noir Merlot Clàssic 
rosat (2014)
- BODEGUES PINORD Diorama Pinot Noir 
(2015)
- CASA BERGER & MISTER VINS Vinyet Ro-
sat (2014)
- DOMÈNECH VIDAL Masia Freyé - Syrah/
sumoll (2014)



FIRA DEL GALL

SUPERCELLER

Situat en una carpa a la 
plaça del Vi, el Superceller 
es divideix en tres espais 
diferents: el Tastaví, la 
botiga de nadal i la Sala de 
Tast.

TASTAVÍ

Espai per degustar vins negres de la 
Denominació d’Origen Penedès.

El visitant adquireix un tiquet per 4€ (inclou 
copa de regal i 3 tiquets per degustar 
vins) i pot escollir entre l’àmplia oferta 
de vins negres que hi ha disponibles. El 
tiquet de repetició de vi val 1€. També hi 
ha la possibilitat de comprar un platet de 
degustació d’embotits i/o formatges per 
2€ i una bossa de patates artesanes per 
1,50€.

BOTIGA DE NADAL

Espai de venda de vins negres, rosats, 
blancs, escumosos Clàssic Penedès 
i dolços de la Denominació d’Origen 
Penedès, entre d’altres productes seletes 
d’alimentació artesana.

10

HORARI
SUPERCELLER

                         (PL. DEl vi)

- Dissabte, 19 de desembre
Horari: de 9 a 15h i de 17 a 21 h.

- Diumenge, 20 de desembre
Horari: de 10 a 15 h.



Superceller

sala de tast

Durant els dos dies de la Fira del Gall, a la 
Sala de Tast s’organitzen diferents activitats 
al voltant del vi de la D.O. Penedès. Es tracta 
de sessions de re� exió i tastos al voltant del 
vi, organitzats per la Denominació d’Origen 
Penedès. 

Inscripcions prèvies � ns divendres 18 de 
desembre a les 14h al telèfon 93 890 48 11. 
Places limitades.
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Dissabte 19 de desembre

d’11 a 11:30h L’HORA DE “EL RAÏM INQUIET”
Representació del conte “El Raïm inquiet” d’Elisenda Guiu que explica la història d’un 
gotim de raïm impacient i eixerit que té moltes ganes de ser vi.
Preu per persona: 3€

de 12 a 13h TAST–MARIDATGE “Vi4 LUNCH”
Tast-maridatge on et recomanem alguns vins per acompanyar en els teus aperitius.
Preu per persona: 5€
Col·labora: Xerigots

de 13:30 a 14:30h - TAST-MARIDATGE DE VINS I GALLS NEGRES
Vins negres de la D.O. Penedès que mariden a la perfecció amb una selecció de tapes on 
el protagonista és el Gall Negre.
Preu per persona: 6€
Col·labora: Restaurant El Gat Blau

de 18 a 19h TAST-maridatge “EL PENEDÈS MÉS DOLÇ”
Descobreix el maridatge perfecte d’aquest Nadal amb vins de la D.O. Penedès i exquisi-
des varietats de Turró.
Preu per persona: 5€
Col.labora: Torrons García Sirvent



12

superceller

Diumenge 20 de desembre

d’11:30 a 12:30h TAST ASTRONÒMIC
Tast de vins i vstronomía de la mà de la meteoròloga Mònica Usart, dona del temps de 
Rac1, Rac105 i l’Arucitys de 8tv. Juntament amb el nostre enòleg ens faran gaudir d’un 
tast de vins tot explicant com les condicions meteorològiques infl ueixen a cada collita. 
No et perdis aquesta experiència estel·lar!
Preu per persona: 6€

de 13 a 14h TAST-MARIDATGE AMB FUMATS
Vine i assaboreix 4 tipus diferents de peixos fumats que mariden a la perfecció amb 4 
vins o Clàssic Penedès.
Preu per persona: 6€ 
Col·labora: Benfumats



fi ra del gall

FIRA d’artesania
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Un autèntic mercat d’art i artesania, 
productes d’alimentació natural i 
brocanters on 150 expositors d’artesans 
i artistes aconsellen i venen les seves 
pròpies creacions.

Dissabte 19, de 8 a 20 h
Diumenge 20, de 10 a 15 h

En el marc de la � ra d’artesania, s’organitzen tallers gratuïts adreçats a infants a partir de 4 
anys. Aquests tallers són: taller de ceràmica, creació d’ornaments nadalencs, màgia i taller 
de demostració de treballs de vidre.

Dissabte 19, de 12 a 14h i de 17 a 19h
Diumenge 20, de 12 a 14h



Pregó de la Fira del Gall

a càrrec del sr. Joan Cusiné Cusiné, 

gerent del celler Parés Baltà

Lloc: saló de sessions de la Casa de la 

Vila

Dimecres 16, a les 20h

La història de Parés Baltà comença al segle XVIII. Les vinyes que envolten el celler foren 
plantades per primera vegada l’any 1790. Avui, més de 220 anys més tard moltes coses 
han canviat…

El 1978, el celler va passar a mans d’en Joan Cusiné Hill. Nascut el 1917 a Bellvei del 
Penedès i � ll d’una família de viticultors, va dedicar la seva vida al cultiu de les vinyes. Va 
començar a treballar als 7 anys i es podria dir que no es va jubilar mai. Amb 80 anys, encara 
ajudava als seus néts controlant una part de la viticultura!

El seu � ll, Joan Cusiné Cusiné, va agafar el relleu al capdavant del celler durant els anys 80. 
Va treure al mercat el seu primer vi blanc: el Blanc de Pacs, un clàssic del celler que segueix 
elaborant-se, i uns anys més tard va iniciar l’elaboració de vins negres. La seva � loso� a 
sempre ha anat molt lligada a la il·lusió per elaborar els millors vins.

A partir de l’any 2000, la tercera generació de la familia Cusiné, formada per en Joan i en 
Josep Cusiné Carol, assumeix la direcció del celler amb la col·laboració activa del seu 
pare. Aporten noves visions i idees al celler, tot mantenint el respecte per la tradició i el 
patrimoni. Les seves esposes, la Maria Elena Jiménez i la Marta Casas, les enòlogues del 
celler, han contribuït a incrementar i desenvolupar la qualitat dels vins.

Parés Baltà elabora un ampli ventall de vins i caves que gaudeixen de gran reconeixement 
nacional i internacional. Amb la qualitat com a principi fonamental i la il·lusió d’elaborar vins 
interessants que transmetin l’origen de Parés Baltà.
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fi ra del gall

ALTRES ACTIVITATS



campionat i concurs-exposició
races autòctones

Xè Campionat d’Espanya d’Avicultura, Columbicultura i 
Cunicultura de Raça
Concentració de més de 1250 exemplars d’aus, coloms i conills de
més de 57 races autòctones i més de 154 varietats, procedents de
criadors de raça de més de 20 províncies. 

VIIè Concurs - exposició de raça de Gallina Penedesenca
Exposició i concurs de les quatre varietats de Gall i Gallina autòctona Penedesenca 
tradicional: aperdiuada, barrada, blat i negra, de la varietat millorada per a producció de 

carn en les seves varietats de Galls i Pulardes.

1er Concurs del millor color de closca d’ou de la Ga-
llina Penedesenca

tot al Pavelló Firal 

Divendres 18, de 9 a 19h | Dissabte 19, de 9 a 19h | Diumenge 20, de 10 a 14h

PREU: 3€

15

fi ra del gall

+ de 1250 
exemplars!
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altres ctivitats

bestiari festiu

Matines i cercavila
Des de la plaça de la Vila, sortida de la comitiva d’autoritats precedida de les � gures 
del bestiari festiu de ploma vilafranquí: Gall Tomasot i Gallina Ballarica, acompanyades 
dels grallers, que aniran � ns al recinte de la Fira pels carrers de la Cort, General Prim, 

Hermenegild Clascar i Era Enrajolada per a inaugurar la Fira del Gall.

Dissabte 19, a les 8h

XIXa Mostra de bestiari festiu de ploma 
El Gall Tomassot, la Gallina Ballarica, l’Àliga del Barri de Sant Julià i el Mussolot del 
Campanar fan d’am� trions de les bèsties de ploma convidades: Lo Trencalòs d’Alòs d’Isil, 
Puput Diabòlica de Cerdanyola del Vallès, Mussol de Castellterçol, Basilisc de Mataró, i 

Mitja Cobla Punt de Malura.

Diumenge 20, a les 10:30h

Plantada a les 11h i sortida del cercavila*. 

A les 12.30h Ballades de lluïment a la plaça de la Vila.
*Recorregut cercavila: avinguda de Catalunya, plaça de l’Era Enrajolada, carrers d’Hermenegild Clascar i 

de Sant Bernat, plaça de Jaume I, carrer d’Escudellers, plaça de la Constitució, carrers de la  Parellada, 

de la Palma i de San Joan, plaça de Sant Joan i plaça de la Vila.

“Porta’m el xumet!”
La Gallina Ballarica recollirà els xumets dels infants que deixin el costum de xumar i els 
obsequiarà amb un dolç record.

Lloc: plaça de la Vila.

Diumenge 20, a les 13h

altres activitats

fes la teva cresta
Taller infantil on els nens i nenes podran decorar i pintar la seva màscara i cresta com més 

els agradi.

Dissabte 19 i diumenge 20 de 10 a 14h 

Grup d’Animació “La calle es nuestra”
Espectacle itinerant de música d’alta qualitat i gags surrealistes fan d’aquest show una 

experiència única. Sortirem de la Plaça de l’Ajuntament i anirem � ns a la Fira del Gall.

Lloc: sortida de la Plaça de la Vila. 

Dissabte 19, de 18 a 20h 
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altres activitat

Catànies originals fetes a mà
Showcooking, demostració i degustació a càrrec de Bombons Cudié. 

Dissabte 19, de 9 a 15h i de 17 a 20h

Diumenge 20, de 10 a 15h

intervenció artística de l’ema arsenal
La intervenció artística dels alumnes de l’EMA Arsenal vol acostar la Fira del Gall a tota la vila. 
Figures de galls de porexpan aproparan l’ambient � ral al centre de la vila i acompanyaran 
el públic durant el recorregut que hi ha del centre � ns al recinte � ral cobrint els carrers de 
la Cort, de  General Prim i Hermenegild Clascant, Plaça de L’Era enrajolada, � ns a culminar 



fi ra del gall

trenet de la fi ra
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HORARI
TRENET DE LA FIRA

- Dissabte 19
Horari: de 9 a 14h i de 17 a 20h

- Diumenge 20,
Horari: de 10 a 14h

Preu trajecte: 0,50€.

Gratuït per als menors de 6 anys acompanyats.

1

1 2 3 4

2

3

4

Campionat i
Concurs-Exposició

de races autòctones
Av. Catalunya
Pavelló Firal

Fira del Gall
Av. Catalunya

C. Eugeni d’Ors

Centre ciutat
C. General Prim

Estació de tren
C. Bisbe Panyelles



fi ra del gall

FIRA solidària

La Fira del Gall té una vessant també solidària. De fet, enguany hi ha dues iniciatives 
d’aquest caire que se celebren en el marc de la Fira:

19

“El Gall Negre del Penedès en 
67 receptes”

Llibre editat per l’Ajuntament de Vilafranca 
i que consisteix en un recull de receptes de 
Gall Negre del Penedès.

Els diners recaptats amb la seva venda es 
destinaran íntegrament al Rebost Solidari 
de Vilafranca.

Preu: 3€.

Dissabte 19 i diumenge20, de 9 a 15h

Donació de Galls Negres del 
Penedès a entitats socials de 
Vilafranca del Penedès

L’Ajuntament de Vilafranca del Penedès, 
el primer dia de la Fira, farà una donació 
de Galls Negres, adquirits a cadascuna 
de les parades de criadors de Gallina 
Penedesenca, a les següents entitats 
socials de la vila:

· Rebost Solidari
· Càtering social
· Convent del Carme de la Crta. Sant Martí
· L’alberg de Càritas
· Residència Mare Ràfols
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gaudeix vilafranca!

La fi ra als restaurants “Vilafranca Ve de Gust!”
Menús i cartes amb plats de Gall Negre i promoció de vins negres D.O. Penedès als 
restaurants de Vilafranca Ve de Gust: Cal Ton, Can Bellés, Casino, El Cigró d’Or, El Gat 
Blau, En Rima (Hotel Mas Tinell), Trefí, Racó de la Calma.

Del dilluns 7 al dijous 24 de desembre.

Exposició del Tomassot i la Ballarica
La parella de bestiari festiu, símbol de la Fira del Gall, surt del corral i es mostra en públic 
per a gaudi de petits i grans.

Lloc: casa de la Vila.

De l’1 al 29 de desembre (excepte els dies 19 i 20 que estaran exposats a la Fira).

Horari: tot el dia.

Exposició “L’aviram i la fi ra a cel obert”
Treballs col·lectius de dibuix de les aules de 1er i 2on curs de primària de les escoles 
públiques i concertades de Vilafranca.

Lloc: rambla de Nostra Senyora.

De l’1 de desembre de 2015 a l’11 de gener de 2016.

Horari: Permanent.

Col·laboren: Escoles i Servei d’Educació de l’Ajuntament de Vilafranca.

Fira de Santa Llúcia
Figures de pessebre, tions, guirnaldes... tot per decorar i gaudir de les festes de Nadal.

Lloc: rambla de Nostra Senyora. 

Del 4 al 20 de desembre, de 10 a 20:30h.

Mercat setmanal
Prop de 240 parades amb l’oferta més completa de Catalunya.

Lloc: centre ciutat.

Dissabte 19, de 8 a 14h.

Comerç obert
Els comerços també obren el diumenge de la Fira del Gall. L’oferta més completa i 

personalitzada.

Lloc: tota la ciutat.

Dissabte 19 i diumenge 20, de 10 a 14h i de 17 a 20:30h.
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Connecta’t al Comerç.
Fira del gall + Comerç = Sorpreses
Dissabte 19 i diumenge 20, de 10 a 14h i de 17 a 20:30h.

Claustre de Sant Francesc
Lloc: c/ Sant Pere, 3.

Dissabte 19 i diumenge 20, d’11 a 14h.

Centre vila: pista de gel
Demana el teu tiquet d’accés a la pista de gel a la Mostra Gastronòmica i al Superceller de 
la Fira del Gall.

Lloc: rambla de Sant Francesc.

Dissabte 19, de 10 a 14h i de 17 a 21h.

Diumenge 20, d’11 a 14h i de 17 a 21h.

Visita Teatralitzada Històries de Palau 
al VINSEUM, Museu de les Cultures del Vi de Catalunya
Lloc: plaça Jaume I, 1. 

Diumenge 20, de 12 a 13:30h.

I a més a més, aquest any, podeu passar a recollir el vostre tiquet de 2x1 per entrar a visitar 
el nostre museu al punt d’Informació de la Fira. El tiquet tindrà una validesa d’un mes.

Lloc: plaça Jaume I, 1.

Dissabte 19, de 10 a 14h i de 16 a 19h.

Diumenge 20, de 10 a 14h.

Per a més informació: www.vinseum.cat

Vilafranca des de la seva talaia
Abans o després de la vostra visita a la Fira del Gall, us convidem a experimentar la sensació 
de recórrer un dels edi� cis més simbòlics de Vilafranca: el campanar de Santa Maria. Un 
cop dalt gaudirem de la millor panoràmica de Vilafranca i els seu entorn, mentre degustem 

dolços típics del Penedès i una copa de vi o cava.

Lloc: plaça del campanar, s/n – porta del campanar de Santa Maria.

Dissabte 19 i diumenge 20, a les 11, a les 12:30 i a les 16:30h

Informació i reserves: Imprescindible reserva prèvia a info@triadecultural.com 

o Tel. 938 172 868

Preu: 0-4 anys: gratuït, 5-12 anys: 6€, majors de 13: 10€

 www.viapenedes.com
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casa de la Festa Major
Lloc: plaça de la Vall del Castell, 14.

Dissabte 19, d’11 a 14h i de 17 a 20h.

Diumenge 20, d’11 a 14h.

Vilafranca i les Fires
Coneix l’evolució que hi ha hagut als carrers i al poble en general des de l’època Medieval 
� ns avui i la importància de les Fires al llarg de la nostra història. Pararem a prendre una 

copa de vi i acabarem a la Fira del Gall.

Lloc: c/ Hermenegild Clascar, 2 – Ofi cina de Turisme de Vilafranca – KM0.

Dissabte 19 i diumenge 20, d’11 a 13h.

Informació i reserves: Gust a Terra Tel. 608 787 299 o info@gustaterra.com

Preu: 6€

Interiors
Visita a una de les cases destacades de Vilafranca, per conèixer la història de l’edi� ci, els 
seus habitants i els aspectes més interessant de la construcció, habitacions, mobiliari i 

curiositats.

Lloc: c/ Hermenegild Clascar, 2 – Ofi cina de Turisme de Vilafranca – KM0.

Diumenge 20, de 12 a 13:30h

Informació i reserves: ARAD visites@descobrirpenedes.com o Tel. 606 889 257

Preu: 6€
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visites a cellers

Visites a cellers Torres
Visita guiada

Dissabte 19, de 9:15 a 16h (última visita)

Diumenge 20, de 9:15 a 12h (última visita)

Preu: 7,80€

ESPECIAL FIRA: maridatge de vins amb formatges catalans.

Dissabte i diumenge.

Preu: 18€ (visita inclosa amb 3 vins i 3 formatges)
Informació i reserves: Reserva prèvia imprescindible. Tel. 938 177 330 

Visites a Pinord
Bombolles d’història.

Dissabte 19, a les 17:30h.

Preu: 10€.

ESPECIAL FIRA: maridatge de vins i formatges artesans.

Diumenge 20, a les 12h.

Preu: 12€.

Reserva prèvia imprescindible. Informació i reserves: Tel. 651 987 629 o visites@pinord.es

Visites a Heretat Mas Tinell
Visita i cata a Heretat Mas Tinell.

Dissabte 19  i diumenge 20, a les 11h.

Preu: 11€

ESPECIAL FIRA: tast de tres productes d’Heretat Mas Tinell.

Dissabte 20 i diumenge 21.

Preu: 7€
Reserva prèvia imprescindible. Informació i reserves: Tel. 931 156 132

Visita a la destil·leria de Mascaró
ESPECIAL FIRA: Visita a la destil·leria, a la sala d’envelliment i tast de tres productes.

Dissabte 19 i diumenge 20, a les 10h, a les 11h, a les 12h i a les 13h.

preu: 10€
Informació i reserves: Tel. 938 901 628
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enoturisme penedès

Una volta en bici elèctrica – Bikemotions
Ruta guiada entre vinyes de 45 minuts per fer un primer tast de la bici elèctrica.

Lloc: Espai d’informació d’enoturismePENEDÈS.

Preu: 10€*

Dissabte, 19 de desembre, a les 11h, a les 12h i a les 13h.

Tastet de marxa nòrdica – Marxem– Nordic Walking          
Penedès
Tècnica i pràctica de la marxa nòrdica � ns a la muntanya de Sant Pau.

Lloc: Espai d’informació d’enoturismePENEDÈS. 

Preu: 5€*

Diumenge, 20 de desembre a les 11h.

*Aquestes activitats tenen un preu promocional especial per a la Fira Gall
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els espais de la fira
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Sense cap dubte, la Fira del Gall de Vila-
franca del Penedès és una de les activitats 
que gaudeix de més prestigi a nivell de Ca-
talunya, tant per la seva autenticitat com pel 
nombre de visitants que rep en cada edició .

Segons les enquestes, a la Fira del Gall hi 
ha 120 municipis de la geogra� a catalana, 
als quals cal afegir-hi procedències inter-
nacionals de països com França i Andorra, i 
la resta d’Espanya

la fi ra EN xifres

L’impacte econòmic de tot el conjunt de la Fira del Gall es fa difícil avaluar-lo partida per 
partida i sector per sector. Tanmateix, es fácil adonar-se que a més del que representa per 
a la imatge i prestigi, tant de la ciutat de Vilafranca com per al Penedès en general, el seu 
impacte econòmic global es pot xifrar al voltant dels 2.000.000 €.

En sí mateixa, la Fira del Gall és un conjunt d’activitats amb personalitat pròpia, que la con-
verteixen en una “� ra de � res” diverses. 
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amb el suport de:

amb la col·laboració de:

mitjans ofi cials

- Escoles de Vilafranca i serveis d’educació de l’Ajuntament de Vilafranca.
- Boteria Torner
- Explotacions Ràfols SL
- Associació Centre Vila
- Associació de Veïns de Sant Julià
- Sr. Jaume Trius

agraïments



Premsa/Protocol

Àngels Masqué
Tel.:  630 44 48 75
e-mail: angels.masque@giny.cat

web
FIRADELGALL.cat

WHATSAPP
Servei d’informació general
(+34)  606 020 586 


